
A N T I P A S T I  &  I N S A L A T E

S P A G H E T T I  D I  Z U C C H I N E  A L  P E S T O  A | C | E | G | H | I

Zucchine fresche tagliate a fette e 
marinate al pesto con pomodori, 
prosciutto di Parma e crostini� 14,50 € 

T A G L I A T A  D I  P O L L O 
C O N  S A L S A  T O N N A T A  A | C | D | G | I | J | 2 | 3 | 4 	
Succoso petto di pollo LUCIA tagliato 
a fette sottili con salsa tonnata al lime
salsa tonnata e capperi al forno� 14,50 €  

T A R T A R A  D I  M A N Z O  L U C I A  A | C | F 	
Tartare di manzo con pance carasatu� 16,00 € 

T A G L I E R E  M I S T O 
D I E  F R O M A G G I  E  S A L U M I  A | C | G | H | I | N | 1 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 	
Prosciutto di Parma, salame al finocchio, 
pancetta affumicata, coppa, Pecorino, 
mozzarella, Asiago, Italico Eridano, pomodori 
marinati, chutney di fichi e noci, olive,
(ideale per 4 persone)� 32,00 €

I N S A L A T A  M I S T A  A | C | G | F | I | J | 1 | 3 	
Insalata verde con mais, mozzarella, 
pomodori marinati, cetrioli, 
condimento al lampone-balsamico� 12,00 €

I N S A L A T A  V E R D U R E  A | C | G | F | I | J | 1 | 3 	
Insalata verde con verdure grigliate, mais dolce, 
mozzarella, pomodori marinati, cetrioli, 
salsa al lampone e balsamico� 14,50 €

I N S A L A T A  L U C I A  A | C | G | F | I | J | 1 | 3

Insalata verde con petto di pollo LUCIA, 
prosciutto di Parma, mais dolce, mozzarella, 
pomodori marinati, cetriolo,  
condimento al lampone e balsamico � 17,50 €

D O L C I

T I R A M I S Ù  A | C | G | F | I | J | 1 | 2 | 3 
Pan di Spagna con mascarpone, caffè e cacao, 
servito in un bicchiere di vetro� 7,50 €

I L  M E N U

P A N I N O  O  F O C A C C I A
F O C A C C I A  D E L L A  N O N N A  A | C | G  	
Focaccia rustica, rucola, pomodori marinati, 
mozzarella, olive� 12,00 €

P A N I N O  L U C I A  A | F | C | I | J

Toast con rucola, petto di pollo Lucia, 
uovo fritto, melanzane grigliate 
e pomodori marinate� 14,50 €

P O L L O  L U C I A
	

P O L L O  I N T E R O  A � 15,50 € �

Non un pollo qualunque, ma un pollo proveniente da 
allevamento controllato e sostenibile sostenibile, stro-
finato con una nostra miscela di spezie e cotto delicata-
mente su una griglia a carbone. È succoso e tenero, con 
un leggero sapore mediterraneo! Servito con:

P A T A T I N E  F R I T T E 	
Bastoncini di patate fritti� 5,00 € 

V E R D U R E  D I  S T A G I O N E 	
Verdure di stagione fritte� 6,00 €

P A T A T I N E  F R I T T E  & 
V E R D U R E  D I  S T A G I O N E
Bastoncini di patate fritti e verdure 
di stagione fritte all‘italiana� 10,00 €

S A L S A  D I  L U C I A  I | J | F  	
Salsa di LUCIA� 1,50 €

T O R TA  A L  C I O C C O L AT O  C O N  V A N I G L I A  A | C | G | N | H | 1 1 
Torta al cioccolato tiepida, 
gelato alla vaniglia e gelatina di ciliegie� 8,50 €

MENU


