TAZIO GIORGIO NUVOLARI

Der italienische Rennfahrer wurde am 16. November 1892
in Castel d’Ario, einer kleinen Stadt in Nord-Italien (Lom-
bardei) geboren und starb am 11. August 1953 in Mantua.

Er wurde bekannt als ,,Mantovano volante® - zu deutsch
»Fliegender Mantuaner®. Er war zu Lebzeiten bereits eine
Legende und gilt noch heute als einer der besten Renn-
fahrer Uberhaupt. Abseits der Strecke galt er als freund-
licher und beliebter Zeitgenosse, kaum saB er jedoch
am Steuer kam seine Kampfernatur und sein unbandiger
Wille zum Sieg zum Vorschein. Er nahm groRe Risiken
auf sich und verletzte sich oft bei Unfallen, trotzdem er-
reichte er immer wieder mit unterlegenem Material das
scheinbar Unmogliche.

Ferdinand Porsche nannte ihn den ,groBten Fahrer der
Vergangenheit, Gegenwart und Zukunft“. Nuvolari fuhr fir
Alfa Romeo und Maserati. Beim groBen Preis von Deutsch-
land 1935 auf dem Niirburgring gewann er im Alfa Romeo
gegen die hoch liberlegenen Silberpfeile. Dieses Rennen
gilt bis heute als einer der besten Grand Prix Uberhaupt!



VORSPEISEN | STARTERS

CAESAR SALAT
Romanasalat | Croitons | Kirschtomaten | Parmesanspane
romaine lettuce | croutons | cherry tomatos | shavings of parmesan cheese

AICIDIGIJIL

klein | small groB | large
1€ 15 €

PITSTOP BOWL
Blattsalat | Wildkrautersalat | Kirschtomaten | Gurke | Radieschen | Sonnenblumenkerne

green salad | wild herbs salad | cherry tomatoes | cucumber | radishes | sunflower seeds
J

12,50 €

WAHLWEISE MIT | OPTIONALLY WITH
Balsamicodressing | Krautervinaigrette
balsamic dressing | herb vinaigrette

Hahnchenbruststreifen Rinderfiletstreifen
chicken breast strips beef fillet strips
1J G
7,50 € 9€
Limetten-Chili Garnelen Buffel-Mozzarella
lime chili shrimps buffalo mozzarella
BIIIJ G

9¢€ 7€



VORSPEISEN | STARTERS

GERAUCHERTE ENTE | SMOKED DUCK
Apfelgelee | Rauchmandeln | Selleriecreme | Feige

apple jelly | smoked almonds | celery cream | fig
FIGIHII

16 €

TOMATENTARTE | TOMATO TART
Mozzarella | Basilikumschaum | Tomaten-Vanille-Sorbet | Brot Chip

mozzarella | basil foam | tomato-vanilla-sorbet | bread chip
AICIJIG

14,50 €

VITELLO FORELLO
Kalbs-Entrecote | geraucherte Forelle | frittierte Kapern | eingelegte rote Zwiebel

veal entrecote | smoked trout | fried capers | pickled red onion
C|D|J

16 €



SUPPEN | SOUPS

GURKENKALTSCHALE | CUCUMBERS CHILLED SOUP
Baconchips | Gurkenperlen | Chorizo-0l

bacon chip | cucumber pearls | chorizo oil
1111213

8 €

CREMIGE HUMMER SUPPE | CREAMY LOBSTER SOUP
Garnelen-Einlage | Cognac | Krauterol

shrimp chowder | cognac | herb oil
BIDIGIIIN

13 €

OCHSENSCHWANZSUPPE | OXTAIL SOUP
Pistazien-Nocke | frische Krauter

pistachio cam | fresh herbs
AICIGII

9¢€



HAUPTGANG | MAIN COURSE

WIENER SCHNITZEL | VIENNESE SCHNITZEL
Kalb | Rostkartoffeln | Preiselbeeren | Sardellenbutter | Salat

veal | roasted potatoes | cranberries | anchovy butter | salad
AICID|GIN

29 €

RINDERFILET | FILLET OF BEEF
Kartoffelkrapfen | Erbsencreme | Finger Mohren | Liebstockelsauce

potato donuts | peas creme | finger carrots | lovage sauce
AICIG|I]

42 €

LAMMKARREE | RACK OF LAMB
Beluga Linsen | roter Chicorée | schwarze Knoblauch-Sauce

beluga lenses | red chicory | black garlic sauce
I

41€



HAUPTGANG | MAIN COURSE

KALBS DUO | VEAL DUO
Backchen | Bries | Pommes Fondant | Saisongemiise | Pastinaken-Haselnusscreme

cheeks | sweetbreads | potatofondant | seasonal vegetables | parsnips-hazelnutcreme
EIGIHIIJ

36 €

WOLFSBARSCH | SEA BASS
Mousseline Taggiasche Oliven | Spinat | Navetten | Safransauce

mousseline taggiasche olive | spinach | navettes | saffron sauce
DIG

34 €

KARTOFFEL-KOKOS CURRY | POTATO COCONUT CURRY
Zuckerschoten | Ringelbeete | Harissa-Schaum

sugar snap | ringlet beets | harissa foam
I|FIHIK

24 €



DESSERT

PISTAZIENKUCHLEIN | PISTACHIO CAKE
Ganache | Kaffir Creme | Limoncello Sorbet

ganache | kaffir creme | limoncello sorbet
A|IC|GI|H

12,50 €

PANNA COTTA VOM WINDSPIEL GIN | PANNA COTTO FROM THE WINDSPIEL GIN
Orangengel | Sternanis Schaum | Gurkensorbet

orange gel | star anise foam | cucumberssorbet
GI|H

12,50 €

HOT NUVOLARI
Kaffeecreme | hausgemachte Friandises

café creme | homemade friandises
AICIE|IGIH

9¢€



EISCREME | ICECREAM

BOURBON VANILLE | BOURBON VANILLA

AICIGIH

SCHOKOLADE | CHOCOLATE

AIC|IGI|H

KIRSCH SORBET | CHERRY SORBET

AICIGIH

SALTED CARAMEL | SALTED CARAMEL

AICIGIH

APRIKOSE | APRICOT

A

VEGAN TOFFEE

AlH

pro Kugel | per scoop
2,50 €

mit Sahne | wipped cream
G

1,50 €



Mmoo W >

Gluten
Krebstiere
Eier

Fisch
Erdniisse
Sojabohnen

LIEBE GASTE,

wir sind gesetzlich zur Auflistung der
Lusatzstoffe und Allergene verpflichtet.

Fiir Fragen und Anderungen zu Ihrer Speisenfolge
zOgern Sie nicht uns anzusprechen.

DEAR GUESTS,

from now on, we have to inform you
about all allergens and ingredients in our menu.

If you have any further questions
please do not hesitate to ask a member of staff.

(mehl) G Milch / Lactose  (milch) M Weichtiere (weicht)
(krebs) H Schalenfriichte  (nuss) N Schwefel / Sulfite (schwe)
(eier) I Sellerie (sell) Vegetarisch (vege)
(fisch) J  Senf (senf) Vegan (vega)
K Sesam (sesam) Gefliigel (gefl)
(soja) L Lupinen (lupi) Rindfleisch (rind)



